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Denominazione:
Tipo di birra:

Zona di produzione:
Luppoli impiegati:

Tipo di Fermentazione:

Caratteristiche organolettiche:
Colore:
Profumo:

Sapore:

Retrogusto:

Abbinamenti gastronomici:
Temperatura di servizio:
Shelf life:

Metodo di conservazione:
Amarezza:

Gradazione alcolica:

Grado plato:

Tipo di fusto:

Dimensione fusto finito:

Peso del fusto pieno:
Dimensione del pallet completo:

Tennent’'s Scotch Ale 9%

Premium Ale

Scozia, Regno Unito

Zeus e Summit (USA): per conferire alla birra la nota amaricante.

Una ale forte e corposa, ma con un fondo dolce.

Sottili i sapori fruttati, con un tocco di luppolo, seqguiti da un
retrogusto di caramello e malto. E I'equivalente in bottiglia del
sedersi accanto ad un caminetto scoppiettante in inverno.
Alta

Ambrato
Caratteristico di malto e caramello.

Leggermente fruttato, con una delicata nota luppolata.
E caratterizzata da un finale di malto e caramello e da un

piacevole sentore tostato. Corpo medio/alto, con una
forte nota alcolica.

Dolce con un tocco amaricante

Pasta e cucina asiatica

7°-9°C

365 giorni

Stoccaggio in luogo fresco e asciutto e al riparo dalla luce
251BU

9% vol.

18,742%

30L

40 cm H x 40,80 cm L x 40,80 cm W
Kg 40,10

134,40 cm H x 800 cm L x 1200 cm W

Tipo di pallet:

EURO

Numero di strati per bancale:

3

Numero di fusti per strato:

6

Numero di fusti per pallet:

18

Peso del pallet completo:

kg 744,80

Tipo estensibile avvolgimento:

trasparente

Protezione sopra al bancale:

nylon

|Capacita fusto LT:

[30L |




